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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ X XUBOTHU

Tecrupune
MEC EN ISCEIEC 1TO25

o

yn. ,Bopuc TpajkoBcku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Wssewraj 6p. 275223/4 X

Xemucka aHanusa

Mme Ha Bapatenot : JKM Bogosoa H. UnuHaeH
Appeca Ha bapartenot : yn. 9 66 UauHaeH - OnwTUHCKA 3rpaga UnuHaeH

Jatym Ha 3emarbe: 23.11.2023
Jatym Ha npuem: 23.11.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha bapame 3a ucnutysare: 275223 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

1 Bosepg: Ha pgeH 23.11.2023 roaunHa, 0BnacTeHoTo nue HUKona LIBETKOBCKM M3BPLLM 3eMarbe Ha NPUMEPOK BoAa
32 NUetbe 3a TecTupare Ha PU3UYKO-XEMUCKA aHau3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 04 Yellma Bo KyjHa Bo [paauHKa
» Froue denyes”, OnwTnHa ManHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3emeHM COrNacHO NiaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepouu.

IV CraHpapam v metoam 3a semare Ha npumepoumn: MKC 1SO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarse Ha
npMmepoLn BOAa 3a Ninerbe o4 NPEYUCTUTENIHU CTaHMULKM M BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V AononHysatba, OTCTanyBsakba UM UCKAYYyBakba O METOAOT U Of, NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /

VI Peaynrartu:

KapakTepuctukin Ha npumepokoT: Boga 3a nuerbe — MpaguHka »foue fenyes”

(ume, Tproecko ume, cepuja, 4aTym Ha NPOWU3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONUYEeCcTBso)
MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj -
A. bpoj Napamerpu Tecr meton Pesynrar opg, Heogpe FpaHu4HK 3aposonysa/
WUCMUTYBaHETO AeHoCT BpeaHOCTH Mpudarnuso/
i He 3apoBonysa
275200423 | Goja MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a4080/yBa
Mupuc I1SO 13301:2018 H.0 / Hema 3300B0NyBa
Bryc ISO 13301:2018 H.4, / Hema 3ajo0Bonysa
Temneparypa P.Y7.4-11x +10,3°C / 25°C 3afoBonysa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,17 NTU / 1,5NTU 3agosonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,78 / 6,5-9,5 pH 3agoBonyBsa
eAnHMLM
MNotpowysauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,85 mg/L / 8 mg/L 3agoBonysa
En. cnposognmsoct MKC EN ISO 27888: 2007 626 uS/cm / 2500 pS/cm 3agoBonysa
Amonujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonyea

Badaﬁue: 1

Bepauja: 4

‘ Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




. YA NAB NTABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U AIWJIATHOCTUKA HA Fer
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senrs e M3BELLTAJ O TABOPATOPUCKO UCITUTYBAHE MKC EN.ISO/IEC .
AT - U6
(co akpeauTUpaHO mocTpUparbe) 17025:2018
Hutputi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BoNyBa
Hutpatu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 12,6 mg/L i 50 mg/L 3a4oBoNyBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L i 250 mg/L 3a40BONYBa
Wenezo MKC ISO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3a40BONYBa
Pe3sugyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0NYBa

WNCnuTYBaHWOT NPUMEPOK MM 3a40BONYBA KpuTepuymuTe 3a 6apaHuoT napamertap cornacHo MpasunHukoT 3a e3beaHocT U KBanuTer Ha
BoAara 3a nuerve (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1).

BpemeHCKK ycnoBu: v' coHyeso 0O obnayHo [ MPOMEHAMBO [ BPHENAWMBO O TemnepaTtypa
HauunH Ha cknaguparbe:  NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAW/HUK 3a TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MOCTPUParETO € U3BPLUEHD 04 CTPaHa Ha:

0 KnueHt o dya Nlab Hukona LIBeTKOBCKM (CO akpeauTUpaHa MeToaa) ..o e fdeeiireiiiananns
/UMe, Npe3nme Ha NNLETO KOEe o U3BPLIMAO MOCTPUpareTo /

M3paboTtun: M-p VBaHa Cnacecka

[Jatym(u) Ha usBeayBarbe Ha NabopaTopUCKUTE aKTUBHOCTH! 23.11.2023-27.11.2023
[Jatym Ha u3gasarbe Ha ussewTajot: 27.11.2023

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeauTUpaH MeToq

**Kora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a cOOBPA3HOCT BO W3BELTAjOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeOAPeARHOCT, BO CHUTE ApYrv Cy4an mepHaTa HeoApeneHocT, ce
npecmeTyBa BO PE3yNTaToT Camo no Baparbe Ha KIMEHTOT.

*%% ce 03HaYyBaaT METOAM Kou ce fobuenHn of cTpaHa Ha naBopaTopwja co koja ®ya Nlab uma cky4eHo 4orosop 3a copabotia

W3jaBa 3a HENpPUCTPACHOCT
PakoBogcTsoTo Ha ANTY ®ya /la6 AO0-Ckonje rapaHTMpa Aeka cute aKTMBHOCTM 32 UCMUTYBAtbE Ce U3BPLUYBAAT HeNpUCTPacHO U
BO cornacHocT co Gapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyKku ce HOCat Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM OOKasu 3a

YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE He MOXaT JAa BAWjaat ApYyry MHTEpecu MAW APYrk CTPaHu U HWKO]
Hema npaso Aa BAWjae Ha BpaboTeHUTE BO OAHOC Ha pesynTaTure OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBM BHaTPEeWHW,
HaABOPELWHU, KOMEPUMjaHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM M BAMjaHKja.

3abenewxa Bp. 1: Peayntatute of Tectoeute Ce OfHECYBaaT Camo 33 UCMUTYBAHWTE NPUMEPOLM. Os0j NPOTOKON He cmee Aa ce penpogdyuupa oceeH co
nWcmeHa fo3sona Ha nabopaTopKjata v BO LUeNocT.

3a6enewxa Bp. 2: labopaTopwjata He o4roeapa 3a BEPO/OCTOJHOCT Ha NOAaTOUMTE AOCTABEHM Of NOAHOCUTENOT BO GaparbeTo 338 UCUTYBaHE.
3a6enewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIWA 3EMatLE Ha npumepouute, nabopaTtopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha NpUMepouuTe.
3abenewra Bp. 4: M3sewTajot o4 NabopaTopPMCKOTO MCNUTYBaH:E Ce M3/1aBa BO COrNacHocT Co MNP 7.8 WM3secTyBarse 3a PEIYNTATH.

3aBenewka Bp. 5: Jokonky Kavewtor Bapa u3BewTajoT op NabopaTopMCKO WCNUTYBake A3 COAPHU usjaea 3a coobpa3uoct, nabopatopwjaTa nocranysa
COrfIacHO MpPaBWANO 38 AoHecysarbe Ha oAnyKa 3a wsjasa 33 coobpa3HocT. OBa Npasuno e BO cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -(38:09/2019 Boamd 33
[OHecyBarbe OANYKa M M3jaBa 33 cooBpas3HOCT U rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa 0ANYKa 33 €AHOCTABHO npudakarse Kora:

- 3mepeHaTta BpefHOCT & NOA rpaHnuuaTa Ha npudararbe AL=TL— ,3agosonysa”’ uam

- MamMepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHuuara Ha npudakare AL=TL- , He 3an0soNyBa i

COrNACcHO BAKEYKMOT NPABUIHKK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenewka bp. 6: CuTe aKpeaMTUPaHK MeToAKN Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasern Ha Beb cTpavara www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

rﬂsdauue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku® bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

WUssewrTaj 6p.275223/4

MuKkpobuonoLiKka aHanusa

Wme Ha 6apatenor : JKM Bogosoa H. UnuHAeH
Appeca Ha 6apatenor : yn. 9 66 UnunpeH - OnwTMHCKa 3rpaaa UnuHpeH

JaTtym Ha 3ematbe: 23.11.2023
Oatym Ha npuem: 23.11.2023

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysatrbe: 275223
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 23.11.2023 roguHa, OBNACcTEHOTO /inLe Hukona L|BeTKOBCKU M3BPLUK 3eMatbe Ha NpUMepPOoK BOAA
3a NUetbe 3a TecTMparbe Ha MUKpobuonoLiKa aHanusa.

Il OnKc Ha MecTo Ha 3emarse Ha npumepouu BoaaTa 3a nuetbe e 3eMmeHa oj 4Yelma Bo KyjHa Bo [pagunHKa

, Foue Oenyes”, OnwTuHa UanHAEH.

Il NMpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MNnaH 32 3emarbe Ha

npUMepoLM.

IV CraHpapau v metogm 3a 3emarwbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouyu 3a
MMUKPOBMONOLWKa aHanumsa.

V [lononHyBarba, OTCTanyBakba WM UCKAYUYBarba O/ METOAOT U O NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:

1.KapakTepucTuKu Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuewse — MNpaguHka ,lMNouye Denyes”
(vme, TProBcko ume, cepuja, AaTyMm Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KOMIMYECTBO)

— MepHa CoobpasHoct
a. 6poj Napamerpy . —— Pesynrart og, HeSARERE: TPaHMYHK 3aposonyea/
MCNUTYBaKETo wocr ** BPEAHOCTH Npudatauso/
He 3ap0BoNYyBa
275200423 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonubopmHu Bakrepum MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Cyndutopeayuypaykm MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu /
Bpoere MUKPOOPraHmusmm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha kynTypa 22°C /
Bpoerse MUKpoopraHuamm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha kynTypa 37°C /

MNcnuTyBaHWUOT NPUMEPOK M 3310BONYBa KpUTEPUYMUTE 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MpasunHMKoOT 3a 6e3beaHoCT u
KBa/UTeT Ha BoAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk 6p.183/18 Npunor 1 v Mpunor 4).

Hzoanue: 1

l Bepauja: 4

| Bo cuna oo: 20.06,.20222
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A W3BELLTAJ O/} NABOPATOPUCKO UCMITYBAHSE

MKC EN ISO/IEC

co eguTu
(co akpepuTMpaHo moctpuparbe) 17025:2018

Testing

BpemeHcku ycnosu: v coHyeBOo O 06/@a4HO O NPOMEHAUBO O BPHEX/IUBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe:  naguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAMNHUK 33 TPaHCNOPT Ha npumepokor: 4 +2°C

MocTpuparberto e M3BpLIEHO 0A CTPaHa Ha:

0 ®ya a6 Hukona LUBETKOBCKM (co akpeauTupaHa metopaa).., S e T
' /Mme, Npesume Ha IMUETO KOe ro M3BPLINO MOCTEMpatrbeTo /

b/
......... Opobpun: AHApea BOLWKOCKA. ... ..ccoves e
P-n Ha mukpobuonowka nabopatopuja

W3pabotun: Enena lopruescka......J.

Hatym(un) Ha nssenysatrbe Ha nabopatopuckuTe akTMBHOCTM: 23.11.2023 -26.11.2023
HaTtym Ha uspasarbe Ha ussewwTajot: 27.11.2023

Co * ce o3Havyea HeaKpeaUTMPaH MeTog,

**Kora knuHeToT He Gapa u3jasa 3a cooBpasHOCT B0 U3BEWTajOT ce V3BECTYBa MEpHaTa HeoAPeAeHOCT, BO CHTE APYrW C/ly4au MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NpecmeTysa BO PE3yNTaTOT camo no Baparbe Ha KAMeHTOT.

*** Ce 03HaYYBAAT METOAW KO Ce AoBKeHM og cTpaHa Ha nabopatopwja co koja Pya Nlab uma ckayeHo aorosop 3a copaboTka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosopgcteoTo Ha ANTY dypa Naé [,00-Ckonje FapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 33 UCNUTYBakbe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO M
BO cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANlYKW ce HOcaT BpP3 OCHOBa Ha OB6jeKTMBHM AOKasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKMTE He MOXaT Aa Baujaar APYrY MHTEPECU UK APYrK CTPAHWU U HUKO]
Hema npaso Aa Bnujae Ha BpaboTeHuTe BO OAQHOC Ha pe3yNTaTUTE OAHOCHO HEMA NpPaBo Ha 6MNO KaKew BHATPELUHHK,
HaABOPELHM, KOMEepLMjanHu, GUHAHCUCKU W APYr BUA NPUTUCOLM U BAMjaHK]a,

3abenewsa bp. 1: Peayntatute o7 TECTOBMUTE Ce OAHECYBAaT CaMO 33 MCMMTYBAHWTE NPUMEPOLIM. Osoj npoTokon He cmee fa ce pPenpogyuMpa oceeH co
nWcMeHa go3sona Ha nabopaTopujata v Bo Lenocr.

3abenewsa bp. 2: Nabopatopwjata He 04roBapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUUTE AOCTABEHIU OF NOAHOCUTENOT BO BGapaHeTOo 33 UCNUTYBaHsE.

3abenewra bp. 3: Kora KNMEHTOT H3BPLWWA 3eMatbe Ha NPUMepoLyTe, NabopaTopkjaTa He HOCH OAFOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTMBHOCTa Ha npMmMmepoLuTe.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 N1abOPaTOPMCKOTO MCMNUTYBatLE CE M3AaBa BO COrNacHocT co MNP 7.8 MaeecTyBakbe 3a pesynTtaTu.

3abenewsa Bbp. 5: [lokonKy KaveHToT Bapa M3sewTajoT 0g NaboOPaTOPUCKO MCNUTYBare O3 COAPMKM w3jasa 3a coobBpasHoct, nabopaTtopujata nocranyea
COMacHO NPaBW/o 3a ACHECYBakbe Ha OANYKa 33 u3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPasUNo e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
[AOHecyBakbe 04NYKa W M3jaBa 3a coobpasHocT U rnacu:

Mpaeuno Ha BuHapHa ognyKa 3a eAHOCTaBHO Npudakarse Kora:

- M3MepeHara BPeaHOCT e Nog rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” uam

- U3MepeHarTa BPeaHOCT @ Hag rpaHuuarta Ha npudararse AL=TL- , He 3agosonysa *

COrNACcHO BaMEYKUOT NPaBUAHWK Ha HALWMOHANHOTO 3aKOHOLABCTBO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeaMTMPaHK METOLM Of, ONCEroT Ha akpeauTalumja ce objaeeHn Ha Beb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 0o 20.06.20222 |
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